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一、总则
1、适用范围：本技术方案适用于本次（干调料、米、面、油、奶类）及其他类物资供应招标项目，明确了对各类别物资的具体技术要求、质量标准、供应保障及服务规范。
2、总体要求：投标人须具备合法的经营资质、稳定的供货渠道、完善的质量控制体系及良好的售后服务能力，确保所供应物资符合国家相关法律法规及本方案规定的质量标准，保障业务正常开展。
二、米面油类物资技术要求
（一）大米
1、质量标准：符合GB/T 1354-2022《大米》标准，其中粳米应达到一级或二级标准，籼米应达到一级标准。
2、感官指标：米粒饱满、均匀，色泽自然，无霉变、无异味、无杂质，蒸煮后口感松软、有米香。
3、包装要求：采用符合食品卫生标准的编织袋或纸袋包装，每袋重量为50kg，包装上需清晰标注产品名称、等级、净含量、生产日期、保质期、生产厂家、执行标准及QS/SC认证标志。
4、保质期：自生产日期起不少于6个月。
（二）面粉
1、质量标准：符合GB/T 1355-1986《小麦粉》标准，优先选用特制一等粉或特制二等粉。
2、感官指标：呈白色或微黄色，色泽均匀，无异味、无霉斑、无杂质，具有面粉固有的香味。
3、包装要求：采用食品级塑料袋或纸袋包装，每袋重量为25kg，包装标识同大米要求。
4、保质期：自生产日期起不少于6个月。
（三）食用油
1、质量标准：符合相应品种的国家标准，如大豆油符合GB 1535-2017《大豆油》、菜籽油符合GB 1536-2021《菜籽油》、花生油符合GB/T 1534-2017《花生油》等，且应为精炼一级或二级油。
2、感官指标：澄清透明，无悬浮物、无沉淀，具有该品种食用油固有的色泽和香味，无异味。
3、包装要求：采用食品级塑料桶或铁桶包装，每桶容量为5L，包装标识同大米要求，且需标注储存条件。
4、保质期：自生产日期起不少于12个月。
三、其他类物资技术要求
（一）基础调味品
1、食盐：GB 2721《食用盐》精制碘盐，碘含量20-30mg/kg
2、食糖：GB/T 317《白砂糖》一级标准，蔗糖含量≥99.5%
3、酱油：GB 2717《酱油》酿造酱油，氨基酸态氮≥0.8g/100ml
4、食醋：GB 2719《食醋》酿造食醋，总酸≥3.5g/100ml
5、味精：GB 2720《味精》，谷氨酸钠含量≥99%
（二）香辛料
1、花椒、八角、干辣椒等需符合GB/T 15691《香辛料调味品通用技术条件》
2、无霉变、无虫蛀、杂质≤2%
3、包装：干燥密封包装
（三）食用盐
1、质量标准：符合GB 2721-2015《食品安全国家标准 食用盐》标准，选用加碘精制盐。
2、感官指标：白色晶体，无异味、无可见杂质，具有盐的咸味。
3、包装要求：采用符合食品卫生标准的塑料袋包装，每袋重量为500g或1kg，包装上需标注产品名称、净含量、生产日期、保质期、生产厂家、执行标准及碘含量标识。
4、保质期：自生产日期起不少于18个月。
（四）酱油
1、质量标准：符合GB 2717-2018《食品安全国家标准 酱油》标准，选用酿造酱油。
2、感官指标：呈红褐色或棕褐色，有光泽，具有酱油特有的酱香和酯香，滋味鲜美、醇厚，无异味，体态澄清，无悬浮物和沉淀。
3、包装要求：采用玻璃瓶或塑料瓶包装，瓶口密封良好，容量规格为500mL、1L或2.5L，包装上需标注产品名称、等级、净含量、生产日期、保质期、生产厂家、执行标准、QS/SC认证标志及“酿造酱油”字样。
4、保质期：瓶装酱油保质期不少于12个月。
（五）醋
1、质量标准：符合GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》标准，选用酿造食醋。
2、感官指标：呈琥珀色或红棕色，有光泽，具有食醋特有的香气和酸味，无异味，体态澄清，无悬浮物和沉淀。
3、保质期：瓶装醋保质期不少于12个月。
（六）奶
执行标准：GB 19645《食品安全国家标准 巴氏杀菌乳》或GB 25190《灭菌乳》
· 蛋白质含量：≥3.0g/100ml
· 脂肪含量：≥3.5g/100ml
· 包装：无菌砖包装或巴氏消毒屋型包装
· 冷藏产品需全程冷链运输
四、供应保障及服务要求
1、供货能力：投标人需具备每日供应各类物资的稳定能力，能满足高峰期的物资需求，如遇特殊情况（如节假日、突发事件）需提前备货，保障供应不中断。
2、付款方式、配送要求：本次采购签订长期供货协议，协议有效期暂定为一年，按照实际供货量，开具相应的合格发票交予采购人挂账，挂账后分期付款（一年内付清）。确保运输过程中的蔬菜、干货等需采取防雨、防晒措施。配送频率为每日一次，具体配送时间根据需求协商确定，确保物资按时送达指定地点。
3、质量检测：投标人需提供每批次物资的质量检验报告，如大米、面粉、食用油等需提供出厂检验报告，招标人有权对到货物资进行抽样送检，检测费用由投标人承担，如检测不合格，招标人有权拒收该批次物资并要求投标人赔偿损失。
4、退换货服务：对不符合质量要求的物资，投标人需在接到通知后24小时内负责退换货，并承担由此产生的费用。
5、应急响应：建立应急响应机制，对物资供应过程中出现的问题（如短缺、质量问题等）需在2小时内响应，4小时内提出解决方案，24小时内解决问题。
6、信息沟通：指定专人负责与招标人进行日常沟通，每周提交物资供应计划表，每月提交物资质量总结报告。
五、验收标准
1、外观验收：检查物资的包装是否完好，标识是否清晰、齐全，物资是否有霉变、腐烂、虫蛀、异味等现象。
2、感官验收：通过目测、鼻闻、口尝（必要时）等方式检查物资的色泽、气味、口感等是否符合本方案要求。
3、数量验收：核对物资的实际数量与送货单是否一致。
4、文件验收：检查是否提供了相应的质量检验报告、检疫证明等文件。
5、抽样检测：对重点物资（如蔬菜、食用油等）进行抽样送检，检测项目包括感官指标、理化指标、微生物指标等，检测结果需符合本方案及国家相关标准要求。
以上技术方案作为本次招标的重要依据，投标人需严格遵守，确保所供应物资的质量和服务满足要求。
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